




Bread and Dips	 €5

Ωμά – Raw 

Λαβράκι Mαρινέ – Sea Bass Crudo	 €25
με φινόκιο, εσπεριδοειδή, πίκλα κρεμμύδι και πούδρα ελιάς
with fennel, citrus fruits, pickled onion and olive powder

Μοσχαρίσιο Tartare – Beef Tartare	 €26
με γαρίδες, shallot, κάπαρη, μαγιονέζα πιπεριού Espelette & Αvruga 
with shrimps, shallot, capers, Εspelette pepper mayonnaise & Avruga

Carpaccio Ντομάτας – Tomato Carpaccio	 €24
με μαριναρισμένα χτένια, αυγοτάραχο, εσπεριδοειδή, 
peperoncino και κρύα “aqua pazza’
with marinated scallops, bottarga, citrus fruits, 
peperoncino and cold “aqua pazza’

MENU



Ορεκτικά – Starters
‘Pappa al Pomodoro’	 €15
κρύα σούπα ντομάτας με καλοκαιρινά λαχανικά & κρουτόν
cold tomato soup with summer vegetables & croutons

‘Aqua Pazza’ 	 €18
ζεστή σούπα θαλασσινών με ψάρι ημέρας, αυγά ψαριών και ντομάτα
warm seafood soup with fish of the day, fish roe and tomato

Ψητά Χτένια ‘Amatriciana’ – Grilled Scallops ‘Amatriciana’ / ανά τεμάχιο – per piece	 €12  
με ντομάτα, καπνιστή πανσέτα, peperoncino & σάλτσα βουτύρου
with tomato, smoked pancetta, peperoncino & butter sauce

Ψητό Καλαμάρι – Grilled Squid 	 €22
με χόρτα εποχής τσιγαρέλι,ντομάτα,’nduja και λάδι καπνιστής πάπρικας
with seasonal greens ‘tsigareli’,tomato,’nduja and smoked paprika oil

Nduja Flatbread	 €16
με burrata, ’nduja, καραμελωμένο κρεμμύδι και σαλάμι picante
with burrata, ’nduja, caramelized onion and salami picante

Mortadella Flatbread	 €18
με burrata, μορταδέλα στη robata και σάλτσα verde με φυστίκι
with burrata, robata-grilled mortadella and pistachio verde

Σαλάτες – Salads
Σαλάτα ‘Panzanella’ – ‘Panzanella’ Salad 	 €19
με ντομάτες, τοματίνια, αγγούρι, κόκκινη πιπεριά, βασιλικό, παρμεζάνα,
παξιμάδι χαρουπιού & vinaigrette τομάτας
with tomatoes, cherry tomatoes, cucumber, red pepper, basil, parmesan, 
carob rusks & tomato vinaigrette

Πράσινη Σαλάτα – Green Salad	 €12
με λαχανικά εποχής, βανίλιες, αμύγδαλα & vinaigrette σφένδαμου
with seasonal vegetables, plums, almonds & maple vinaigrette

Caesar	 €23
με baby μαρούλι, chutney bacon, ψητό κοτόπουλο και παλαιωμένη παρμεζάνα
with baby lettuce, bacon chutney, grilled chicken and aged parmesan



Ζυμαρικά – Pasta
Mezzi Rigatoni Pomodoro	 €18
με σάλτσα τομάτας, τοματίνια confit και stracciatella
with tomato sauce, confit cherry tomatoes and stracciatella

‘Carbonara di Mare’ 	 €32
με linguine, χτένια, αυγά ψαριών και αυγοτάραχο
with linguine, scallops, fish roe and bottarga

‘Αστακομακαρονάδα’ – Lobster Pasta 	 €17 / 100gr
με risoni, βασιλικό & ζωμό αστακού
with risoni, basil & lobster broth

Κυρίως – Mains
Γλώσσα ‘Alla Mugnaia’ – Dover Sole ‘Alla Mugnaia’	 €12 / 100gr
ολόκληρη γλώσσα σωτέ με βουτυράτη σάλτσα λεμονιού και colatura di alici
whole sautéed sole with buttery lemon sauce and colatura di alici

Φιλέτο Λαβράκι – Sea Bass Fillet 	 €38
με κρέμα από μπρόκολο, ψητό λεμόνι, κολοκύθια & χόρτα εποχής στα κάρβουνα
with broccoli cream, grilled lemon, zucchini & charcoal-grilled seasonal greens

Μυλοκόπι ‘Aqua Pazza’ –  Shi Drum ‘Aqua Pazza’	 €35
με αγγινάρα Ιερουσαλήμ, φινόκιο και σάλτσα aqua pazza
with Jerusalem artichoke, fennel and aqua pazza sauce

Φιλέτο Κοτόπουλο ‘Peperonata’ – Chicken Fillet ‘Peperonata’	 €22
με κους κους, μαύρη ελιά και σάλτσα τομάτας με κόκκινες πιπεριές
with couscous, black olive and tomato sauce with red peppers  

Κοτολέτα Γάλακτος ‘Alla Milanese’ – Veal Cutlet ‘Alla Milanese’	 €42
από μοσχάρι γάλακτος
milk-fed veal cutlet

‘Scaloppine al Limone’	 €39
από μοσχαρίσιο φιλέτο και λεμονάτη σάλτσα βουτύρου
beef tenderloin scaloppine with lemon butter sauce



Josper – Robata
Ψάρι ημέρας – Catch of the Day	 €__ / 100gr

Λαβράκι – Sea bass 	 €12 / 100gr

Καρδιά Μοσχαρίσιου Φιλέτου – Beef Fillet Chateaubriand 	 €15 / 100gr

Black Angus Striploin 	 €41

Prime Rib Bone in Black Angus 	 €16 / 100gr

 – 

Συνοδευτικά – Sides 

Πατάτες Τηγανητές 	 €6
French fries

Χόρτα Εποχής	 €7
Seasonal greens

Καστανό ρύζι 	 €7
Brown rice 

Μικρή Ανάμεικτη Σαλάτα	 €5
Small mixed salad

 
 – 

Σάλτσες – Sauces 

Σάλτσα Βουτύρου με Ματζουράνα 	 €5
Butter sauce with marjoram

Σάλτσα Πιπεριού 	 €6
Pepper sauce

Σάλτσα Verde 	 €5
Verde sauce



Επιδόρπια – Desserts
Tiramisu	 €12

Cioccolato 	 €14
cremeux σοκολάτας, παγωτό φουντούκι, μπισκότο κακάο                                             
cremeux σοκολάτας, huzelnat ice cream, cacao biscuit                                            

Πορτοκαλόπιτα – Orange Pudding 	 €12
κρέμα βανίλιας, παγωτό εσπεριδοειδών και confit λεμόνι
vanilla cream, citrus ice cream and lemon confit
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Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία, σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο, 
για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει 
το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (Aπόδειξη–Tιμολόγιο). 

Οι τιμές περιλαμβάνουν φόρους 24%.

Όλα τα πιάτα παρασκευάζονται με αγνό παρθένο ελαιόλαδο, στα τηγανητά χρησιμοποιείται ηλιέλαιο.
Το καλαμάρι και το χταπόδι μπορεί να είναι κατεψυγμένα, ανάλογα με τη διαθεσιμότητα.

Οι τιμές είναι σε ευρώ και μπορεί να τροποποιηθούν χωρίς προειδοποίηση.
Απαγορεύεται η ανατύπωση μέρους ή συνόλου του καταλόγου.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Γιάννης Καρίκας

–

Τhe store is obliged to provide complaint forms, located in special boxes next to the exit. 
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (Receipt–Invoice).

Prices include service charge, Municipal Tax & VAT 24%.

All dishes are prepared with extra virgin olive oil, in fried foods we use sunflower oil.
Squid and octopus maybe frozen, depending on availability.

Prices are in euros and may change without notice.
It is prohibited to reprint all or part of this list.

Managing Director: Giannis Karikas 


